
 
 

PEDIDO DE OFERTA       
ALIMENTADOR DE 
INGREDIENTES 
MASTER IF 
 

Fecha / lugar:       

Nombre de la empresa:       

Persona responsable - datos 
de contacto: 

Nombre y apellido       
Número de teléfono directo       
Dirección de correo electrónico      

Otras direcciones de correo 
electrónico para copias: 

            

 

 
Ejemplos de aplicación de alimentador de ingredientes en cuestión:  

No.  Tipo de producto (p.ej. 
vaso, cono, envase familiar, 
vasquetas, sandwich, 
barrita, etc.) 

Inclusiones  
- que tipo / que tamaño 

Cantidad de 
inclusiones 

cuantos 
freezers 

Capacidades 
de cada 
freezer 

Overrun 
(aire)  

1. 
                         /             mm             kg/h 

            
(unids)           

            l/h     % 

2. 
                         /             mm             kg/h 

            
(unids)           

            l/h      % 

3. 
                         /             mm             kg/h 

            
(unids)           

            l/h      % 

4. 
                         /             mm             kg/h 

            
(unids)           

            l/h      % 

5. 
                         /             mm             kg/h 

            
(unids)           

            l/h      % 

 

Máquina(s) de llenado al conectar al incorporador de ingredientes 

 sin máquinas de llenado/ sistema abierto  

máquina de llenado (llenado a tiempo tipo time-lap) - que tipo, capacidad              

máquina de llenado (extrusión continua) - que tipo, capacidad              

INCLUSIONES 

 
 nueces en trozos 

Tamaño:             
Consistencia:             
Contenido en helado:    % 

 
 cacahuetes enteros 

Tamaño:             
Consistencia:             
Contenido en helado:    % 

 
 nueces en chocolate 

Tamaño:             
Consistencia:            
Contenido en helado:    % 

 

 almendras en astillas 
Tamaño:             
Consistencia:             
Contenido en helado:    % 

 
 almendras enteras 

Tamaño:             
Consistencia:            
Contenido en helado:    % 

 gotitas de galletas 
Tamaño:             
Consistencia:            
Contenido en helado:    % 

 
 migas de galletas 

Tamaño:              
Consistencia:             
Contenido en helado:    % 

 
 mini galletas 

Tamaño:             
Consistencia:             
Contenido en helado:    % 
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 cookie dough (masa de 
galleta) 
Tamaño:   
Consistencia:   
Contenido en helado:    % 

 gotitas de chocolate 
Tamaño:   
Consistencia:  
Contenido en helado:    % 

 frutas confitadas 
Tamaño:   
Consistencia:   
Contenido en helado: % 

 malaviscos  
Tamaño:   
Consistencia:  
Contenido en helado: % 

 caramelos de goma 
Tamaño:   
Consistencia:   
Contenido en helado:   % 

 caramelos 
Tamaño:   
Consistencia:  
Contenido en helado: % 

 pasas 
Tamaño:   
Consistencia:   
Contenido en helado: % 

 trozos de fruta en pulpa 
Tamaño:   
Consistencia:   
Contenido en helado: % 

Otras inclusiones: , consistencia: , contenido en helado: % 

CARACTERISTICAS PRINCIPALES: 

Número de tolvas:  una 
 dos (posible solo para modelo 
IF 4000) 

Tolva aislada (con doble pared)  sí  no 

Material de sinfin  plástico  acero inoxidable 

Material de lamellas para bomba  plástico  bronce blanco 

Unidad de lavado CIP  sí  no 

Efecto straciatella:  sí  no 

Servomotor para sinfin  sí  no 

Sistema de pesaje tensométrico  sí  no 

Sistema de control  Siemens  Allen Bradley 

Tipo y diámetro de conexión de entrada  láctea, diametro  Tri-clamp, diametro 

Tipo y diámetro de conexión de salida  láctea, diametro  Tri-clamp, diametro 

otros requisitos 
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